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Επεξ:  Εργαστήριο Επεξεργασία τροφίμων, ΧΤ: Χημεία Τροφίμων
ΠΑΝΕΠΙΣΤΗΜΙΟ. ΘΕΣΣΑΛΙΑΣ
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Επεξ:   Εργαστήριο Επεξεργασία τροφίμων,  ΕΕΑΧ: Εργαστήριο Ενόργανης Αναλυτικής Χημείας, Επλ, εργαστήριο πληροφορικής,  

ΚΤΗ Τμήμα Κτηνιατρικής , Πανεπιστήμιο Θεσσαλίας, Τρικάλων 224, 43100 Καρδίτσα, Τηλέφωνο: 24410 66000, Το μάθημα ΓΕΝΙΚΗ ΖΩΟΤΕΧΝΙΑΣ, θα διδαχτεί στο μάθημα «Ζωοτεχνία, ηθολογία, ευζωία & σχετική νομοθεσία ΙΙ» του τμήματος Κτηνιατρικής (2ο εξάμηνο, /https://www.vet.uth.gr) 
ΠΑΝΕΠΙΣΤΗΜΙΟ. ΘΕΣΣΑΛΙΑΣ
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MΒ: Εργ. Μικροβιολογίας & Βιοτεχνολογίας, Επεξ: Εργαστήριο Επεξεργασία τροφίμων, MA: Αμφιθέατρο Δάσους Κτήριο Α, Δημόσιας Υγείας, ΧΤ: Χημεία Τροφίμων
ΠΑΝΕΠΙΣΤΗΜΙΟ. ΘΕΣΣΑΛΙΑΣ
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Επεξ: Εργαστήριο Επεξεργασία τροφίμων, ΧΤ: Χημεία Τροφίμων, MΒ: Εργ. Μικροβιολογίας & Βιοτεχνολογίας
ΠΑΝΕΠΙΣΤΗΜΙΟ. ΘΕΣΣΑΛΙΑΣ
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